Glovanni Rana
Tagliatelle

s citronom, orieskami
a parmezdnom

POTREBUJEME PRE 2 OSOBY
250 g Giovanni Rana Tagliatelle
150 ml smotany

50 g parmezanu

1 lyzicku orieskov

citrénovi kéru

sol

&ierne korenie

POSTUP

Cestoviny RANA Tagliatelle su cerstvé cestoviny, a preto ich
stacf varit vo vriacej osolenej vode len 2 mintty. Na panvici
s maslom dohneda oprazime oriesky. Pridame smotanu

a citrénovu kéru. Varime este 5 mindt. Pripravent zmes
vylejeme na cestoviny a dochutime parmezanom a ciernym

korenim.

B2B04852

CERSTVE

TALIANOKE
CESTOVINY

Tormllm:
Ricotta & Splna.a
Ricotta & Spinat
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Magitra P

upite v sietach Billa, Tesco, Hypernouva, Terno,
Samoska, Metro, CBA Brezno, Cavtefour.



