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Giovanni Rana 
Tagliatelle 
s citrónom, orieškami 
a parmezánom

Potrebujeme pre 2 osoby
250 g Giovanni Rana Tagliatelle 
150 ml smotany
50 g parmezánu
1 lyžičku orieškov 
citrónovú kôru
soľ
čierne korenie 

Postup
Cestoviny RANA Tagliatelle sú čerstvé cestoviny, a preto ich 
stačí variť vo vriacej osolenej vode len 2 minúty. Na panvici 
s maslom dohneda opražíme oriešky. Pridáme smotanu 
a citrónovú kôru. Varíme ešte 5 minút. Pripravenú zmes 
vylejeme na cestoviny a dochutíme parmezánom a čiernym 
korením. 

cestoviny
talianske
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